MONTONALE



UND PLOTZLICH ES KOMMT

VOR, DASS SICH ETWAS LOST,

DAS SPRINGT AUS DER REIHE

UND BIETET I[HNEN EINE

UNERWARTETE REALITAT.

JULIO CORTAZAR

Aus ,Rayuela”
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DER UNERWARTETE
LUGANA

Verlassen Sie bereits bekannte Pfade und
lassen Sie sich von der Lust am Entdecken
leiten. Dort finden Sie den Lugana von
Montonale, eine Einladung, das
Unerwartete und seine olfaktorischen
und geschmacklichen Nuancen zu
geniel3en, die durch ihre Vielfalt

und Entwicklung im Glas verzaubern.
Montonale ist der Lugana, der in der
Jugend verfuhrt, aber im Alter wegen
seiner unerwarteten Tendenz, sich mit

der Zelt zu verbessern, geliebt wird.
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GEHEIME
WEINBERGE

Authentische, elegante und komplexe Weine
brauchen einen besonderen Orf, um geboren
zu werden. Wie das Lugana-Gebiet, ein Lana
mit einer soliden Weinbautradition am Sudufer
des Gardasees. Im Dorf Montonale, ganz in der
Nahe von Desenzano del Garda, aber Lichtjahre
vom frohlichen Chaos des Tourismus entfernt,
wurde 1911 eine aus Stolz entstandene
Liebesgeschichte zum Wein geschrieben.






EIN PROJEKT,
VIER GENERATIONEN

Alles begann, als Francesco Girelli, ein alter
Bauersmann, beschloss, dass sein Wein der beste
im Dorf sein sollte. Er pflanzte in der abgelegenen
Ortschaft La Conta die ersten Rebstocke an, und
mit Hartnackigkeit gelang ihm der Erfolg.

Seine Kinder nahmen die Herausforderung an und
erweiterten das Familienweingut. In der dritten
Generation jedoch blockierten erbliche
Meinungsverschiedenheiten jegliche Ambitionen.
Die Tradition konnte erst 2002 wiederbelebt
werden, als Roberto Girelli zusammen mit seinen
Brudern Claudio und Valentino wieder Wein
produzierte: eine vierte Generation mit festen
Wurzeln, die die Entschlossenheit von seinem
UrgroBvater Francesco geerbt hatte.



ROBERTO GIRELLI,

DEN SEIN VATER LUCIANO SEIT SEINER
KINDHEIT SCHERZHAFT ,KELLERMEISTER"
NANNTE, WOLLTE DIE FAMILIENTRADITION
WIEDERBELEBEN. IM JAHR 2002 SEINE ERSTE
ERNTE UND KURZ DARAUF SCHLOSS ER SEIN
STUDIUM DES WEINBAUS UND DER
ONOLOGIE IN VERONA AB. ER IST FUR DIE
PRODUKTION SOWIE DEN ITALIENISCHEN
UND AUREREUROPAISCHEN MARKT

VERANTWORTLICH.
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- ZEIGTE SCHO@\MER }EINE VORLIEBE FUR ;
DIE BEWIRTSCHAFTUNG DES WEINBERGS.

ER HAT EINEN ABSCHLUSS IN WEINBAU

UND ONOLOGIE IN MAILAND UND IST EIN

~ AGRONOM MIT EINER LEIDENSCHAET FUR

NACHHALTIGE INNOVATION. £ oA
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35 HekTar \X/elnberge umgeben den Keller. ::-;;_
Turblana oder Trebbta‘no di Lugana istdie
vorhe.rrschende Rebsorfe Ein k\emer Tell
des \X/elnbergs |s‘r m|T roten Rebsor‘ren

bepflanzT Cabeme‘r Sauwgnon,*iierlo‘r

s “Marzemlno Barbera Groppelle’ und

Sanglovese ler Moranenboden ml‘r toniger
Ader das-warme und belufTeTe Mlkrokllma

-~ samt Qra und Peler den sam“ren und

konsTanfren \X/lnds‘rromungen des Gardasees,
zelchneh die Mlkrozone Mon‘rOﬂaIe aus.

Drfe* m‘regrlerfe Landwirtschaft ermogllch‘r
Fefdelngnffe zu denen nafurhéhe Dungung,
Begrunung zwischen den Relhen und

Pheromone gegen Mo‘r‘rein. geho:en
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/WISCHEN HOLZ
UND STAHL

Der neue Keller wurde 2012 aus Reisstroh
gebaut und mit Naturkalk verputzt.

Das schutzt vor der Sommerhitze und sorgt
dank seiner Atmungsaktivitat fur ein gesundes
Klima. Eine Photovoltaikanlage macht die Anlage
energieneufral. Ab Mitte September andert sich
im Weinkeller, dem Ruheort des Weins,

der Rhythmus: Die Trauben, von Hand geerntet,
kommen an. Sie werden schonend gepresst,
wobei ausschlieBlich Vorlaufmost verwendet
wird. Einheimische Hefen leiten die Garung

in Stahltanks und unterstreichen mit ihren
Aromen die Verbundenheit mit dem Gebiet.
Die Reifung erfolgt in Stahl oder im Tonneau,
hergestellt aus reifen Eichenstaben, die Uber
Feuer oder Dampf gebogen wurden.






FUHRUNGEN
UND WEINPROBEN

Montonale ist eine Reise der Sinne zwischen den
Weinbergen und dem Keller: die Essenz der Rebe
hautnah spuren, den Duft der Zeit geniel3en,

die Geschichte hinter dem Etikett entdecken.

Die Fuhrungen enden mit einer Verkostung im Raum
mit Blick auf die Weinberge: ein Moment der
Weinkultur und des Sinnesgenusses, der von Montag
bis Samstag nach vorheriger Reservierung moglich
ist. In der Weinhandlung, die an denselben Tagen
geoffnet ist, bietet geschultes und mehrsprachiges

Personal die besten Verkostungstipps, darunter

akfuelle Jahrgange und eine Auswahl an alten Ernten.




JWIR LASSEN DIE TRAUBEN GERNE SPRECHEN

UND LASSEN SIE DURCH UNSER GUNSTIGES
MIKROKLIMA OPTIMAL REIFEN. WIR VERPFLICHTEN
UNS, SIE BEI DER UMWANDLUNG IN MOST UND SPATER
IN WEIN ZU RESPEKTIEREN UND IHRE ENTWICKLUNG
ZU BEGLEITEN UND NIEMALS ZU DOMINIEREN.

AUS DIESEM KONZEPT ENTSTANDEN MONTUNAL,

DER KLASSISCHE LUGANA, ORESTILLA, DER MONOCRU
UNIDERERSCENAREINR® ROSADINOTHE:

UND WIEDER DER PRIMESSENZA,
CHAMPAGNER-METHODE IN ZWEI VERSIONEN,

LA VENGA UND LA CONTA, EIN REINRASSIGER
ROTWEIN, DEN URGRORVATER FRANCESCO,

GRUNDER VON MONTONALE, GELIEBT HATTE."

ROBERTO, CLAUDIO, VALENTINO GIRELLI
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MONTONALE

MONTUNAL
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MONTUNAL
LUGANA

Turbiana 100%, der 6 Monate lang in Stahltanks
auf edlen Sedimenten gereift ist. Montunal,
Dialektwort fur Montonale, ist eine ,Synthese”
der Weinberge des Weingutes und verkorpert
daher die authentischste Seele seines
Territoriums. Angenehm und unmittelbar, mit

unerwarteter Langlebigkeit.



MONTONALE

B ORESTILLA
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ORESTILLA
LUGANA

Turbiana 100%, der 10 Monate auf den edlen

Sedimenten sowohl in Stahl als auch in
dampfgebogenen Tonneaus gereift ist, sowie 12
Monate in der Flasche. Die Trauben stammen aus
dem kostbaren Orestilla-Weinberg, einem Cru von
nur zwei Hektar mit einem hartnackigen

Lehmboden und einer glucklichen Sudlage.
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MONTONALE |

PRIMESSENZA

LUGAMA DOL
AT O CLAS TR0 D

PRIMESSENZA

Reiner Turbiana stammt aus dem Freillaufmost der

ersten Turbiana-Trauben, die bei Tagesanbruch

geerntet wurden. Er reift 6 Monate in Stahl auf den

edlen Sedimenten und wird fur die zweite Garung

in Flaschen abgefullt, wobei anstelle von Zucker
Most aus denselben Trauben hinzugefigt wird. Er
ruht mindestens 36 Monate auf den Hefen und

nach dem Degorgieren noch mindestens 6 Monafe.
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PRIMESSENZA ROSE
KLASSISCHE METHODE

Groppello in Reinheit erforscht die Personlichkeit der
einheimischen Garda-Sorte mit dem Plus der Garung
in der Flasche. Er reift 6 Monate in Stahl auf den
edlen Sedimenten und wird fur die zweite Garung in
Flaschen abgefullt, wobei anstelle von Zucker Most
aus denselben Trauben hinzugefugt wird. Er ruht
mindestens 36 Monate auf den Hefen und nach

dem Degorgieren noch mindestens 6 Monate.
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MONTONALE

ROSA DI N«

ROSA DI NOTTE
CHIARETTO VALTENESI

Vereinigung von Groppello, Marzemino,
Barbera und Sangiovese. Die Trauben
werden uber Nacht kalt mazeriert und
verleihen dem Wein einen leuchtenden
Rosenblutenton und kostlich fruchtige
Noten. Vor der Abfullung 6 Monate lang in

Stahl auf den edlen Sedimenten raffiniert.
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MONTONALE

LA VENGA

Mit 60 % Barbera und 40 % Marzemino hat

er eine frische, offene und ausgesprochen
moderne Personlichkeit. Der Wein wurde 8
Monate lang in Stahltanks vinifiziert unad
gereift, anschlieBend reifte er etwa 8 Monate
lang in der Flasche. An einem Sommerabend
gekuhlt serviert, ist es eine unerwartfete

Uberraschung.
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LA CONTA |

VMO RO

LA CONTA

Cabernet Sauvignon /0% und Merlot 50%,

es ist der Wein der Erinnerung, eine
Hommage an den Urgrol3vater Francesco
und an den ersten Weinberg von Montonale,
La Conta, den er 1911 pflanzte. Er reift 12

Monate in einem feuergebogenen Tonneau

und mindestens 12 Monate in der Flasche.






GARDASEE

. )

BRESCIA MONTONALE
O .
DESENZANO VERONA
DEL GARDA

AZIENDA AGRICOLA MONTONALE
SOCIETA AGRICOLA S.S

Localita Conta, 4/A
25015 Desenzano del Garda (BS)

info@montonale.com

+39 030 910 5358

@ WhatsApp

OFFNUNGSZEITEN

Montag - Samstag
2.50 - 1200 / 14.00 - 18.00

www.montonale.it


mailto:info@montonale.com
tel:+390309103358
https://wa.me/393516590883
https://www.montonale.it

MONTONALE

luganainaspettato






